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will haben
Wilde Früchte zum 

sanften Spätsommer

Die Retro-Omi sucht den Kräuter-Kick.

••• 
Von Christian Novacek

Fruchtig

Granatapfel gab es letztes Jahr, 
heuer will Danone ab Kalender-
woche 40 mit der Sorte Limette-
Ingwer-Yuzu die spritzige Note 

in Sachen Frühstücksdrink 
liefern. Die Zitrusfrucht Yuzu 
stammt ursprünglich aus Ja-

pan; kommt in 6x100g-Packung.

www.danone.at

Wilde Beere

In Skandinavien wachsen in 
freier Natur die besten Prei-

selbeeren der Welt; nur ausge-
wählte Früchte aus dieser Regi-
on werden für Darbo Naturrein 
Wildpreiselbeeren verwendet. 
Zum kulinarischen gesellt sich 

hier ein optischer Genuss. 

www.darbo.at

Retro-Omi

Omi’s Apfelstrudel hat eine 
neue Metamorphose hingelegt: 

Die gespritzte Version des 
steirischen Kultgetränks gibt es 
in der 333ml-Retrodose. Ohne 
Konservierungsmittel & Farb-
stoffe, 100% vegan und ohne 

Zuckerzusatz.

www.omis-apfelstrudel.at

Wilde Kirsche

Seit Septemer 2017 sorgt der 
Bonbonhersteller Kaiser mit 

Wilde Kirsche für Aufmerksam-
keit im Hustenbonbonregal. 

Das Zuckerl bietet, wonach der 
Markt verlangt: eine leckere Ge-
schmacksrichtung, keinen Zu-
cker und den 13-Kräuter-Kick.

www.bonbonmeister.at
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Fruchtmousse zum Löffeln

Mit Darbo Tagtraum lanciert der Tiroler Fruchtveredler nach lan-
ger Entwicklungszeit im Herbst 2017 ein neues Fruchtmousse zum 
Löffeln fürs Kühlregal – in drei Geschmacksrichtungen: Erdbeere-
Himbeere, Mango-Maracuja und Waldbeeren. Das neue, luftig-
lockere Dessert von Darbo ist übrigens auch für eine vegane und 
laktosefreie Ernährungsweise bestens geeignet.

www.darbo.at
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