medianet.at | Freitag, 1. Dezember 2017 COVER 51

retail

fleisch & wurst

Gekiirt Frierss Fenchel- Tierwohl Schirnhofer ist seit Flott Das Festtagsgericht im
Salami wird zum Produkt- Mai 2017 Lizenzpartner des {ﬁ Nu fertig mit Wiesbauers
Champion an der Theke 56 Vier-Pfoten Giitesiegels 61 Slinkem Gansl 62
© Frierss
ERNAHRUNG

Mehr Transparenz
wm der Gastronomie

© APA/dpa/Peter Steffen

WIEN. Der neu gegriindete
Dachverband ,Nachhaltige
Tierhaltung Osterreich” (NTO)
sieht Méngel in der Qualitats-
Kennzeichnung von Lebensmit-
- am am teln beim Auller-Haus-Konsum.
Ke I n Z u r u c kI e h n e n fu r Da immer mehr Verbraucher ihr
Essen unterwegs kaufen, miis-
- se auch die Gastronomie die
Herkunft und Qualitét tierisch
das Fleischgewerbe

offenlegen, so der Verein. (APA)

© Panthermedia.net/Photographee.eu

Tierwohl, Rohstoff-Knappheit, schwankender Konsum
und wie die Fleischbranche damit umgeht. @
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Fleischlos \Was, wenn man Tiere nicht isst, Umbau Rudolf Berger investierte 6 Millionen
fragt Regisseur Marc Pierschel. @ Euro in den Standort Sieghartskirchen. @




