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LGV-Alleinvorstand Florian Bell legt

den Turbo ein: Markenrelaunch,
Delikatessen-Eldorado

im Gartnergschaftl und

neue Partnerschaft.
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reffen sich zwei: Die
LGV und das See-
winkler Sonnengemii-
se (SSG) haben sich
nach dem Ende der
Kooperation 2012 erneut als
Vertriebspartner gefunden, au-
Berdem gibt es nebst dem Mar-
kenrelaunch bei der LGV ab Mai
Zuwachs im Onlinevertrieb. Be-
wegte Zeiten also. Wir baten Flo-
rian Bell, LGV Alleinvorstand,
und Josef Peck, SSG-Geschéfts-
fuhrer, zum medianet-Interview.

medianet: Wie ist der Sai-
sonstart gelaufen?

Florian Bell: Nach einem kalten,
lichtarmen Mérz sind wir froh,
dass nun ein so sonnenreicher
April einerseits viel Lust auf ge-
schmackvolles, regionales Ge-
miise macht und andererseits
auch die Erntemengen stark
gestiegen sind. Wir sind also
guter Dinge, dass das heuer eine
ertragsreiche Saison mit viel
heimischen Gértnergemiise von
LGV und Seewinkler Sonnen-
gemiise aus Wien, Niederdster-
reich und Burgenland sein wird.
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medianet: Wie wiirden Sie den
aktuellen Markenrelaunch der
LGV skizzieren, und wo soll es
mittelfristig hingehen?

Bell: Fiir die LGV stand ganz
klar im Fokus, die Gartner und
Gartnerinnen mit ihren Famili-
en und der Verbundenheit zur
Region in den Fokus zu stellen.
Daraus ist das LGV Gartnerge-
miise geworden. Personalisierte
Gemiisebezeichnungen wie Mar-
tins Mini-Gurken bringen die
Erzeuger, hier beispielhaft Mar-
tin Flicker, in den Vordergrund.
Dadurch hat der Konsument

volle Transparenz und wir eine
klare Differenzierung zu den In-
dustriebetrieben am Markt.

medianet: Wie positioniert sich
Ihre Marke aktuell, Herr Peck?

Josef Peck: Die Marke See-
winkler Sonnengemiise symbo-
lisiert Herkunft und Heimat des
Gemdiises. Unser Markenleitsatz
,Bestes Gemiise aus der besten
Heimat’ bringt die Kernwerte
auf den Punkt. Sonnenverwohn-
tes Gemise reift im pannoni-
schen Klima bereits sehr frih
in der Saison und f{iberzeugt




