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Produziert werden tiber 350
Artikel in den Bereichen Frisch-
produkte, H-Milch, Kése, Butter,
Joghurt und Topfen.

Zur Gruppe zdhlen mehr als
11.000 Lieferanten, die auch
Eigentlimer der Berglandmilch
sind. ,Die genossenschaftliche
Struktur ist der Garant dafir,
dass das Unternehmen auch in
der Zukunft ausschlieRlich in
bauerlicher Hand bleibt”, erklart
Braunshofer.

klimaaktiv Partner

Das Unternehmen setzt laufend
und schon seit vielen Jahren
Mafnahmen und Projekte zur
Steigerung der Energieeffizienz
um. Braunshofer: ,Uns ist es
wichtig, bei der Planung neuer
Projekte diverse Mafnahmen
zur Verringerung des Energie-
verbrauchs zu beriicksichtigen.”

War leisten mat unseren natur-
nahen Produkten eimen wesent-
lichen Beitrag zur Steigerung der
Lebensqualitdt der Konsumenten.

Josef Braunshofer
GD Berglandmilch
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Erfolgsmodell Genossenschaft
Die Berglandmilch ist die gréf3te
Molkerei und tiberhaupt das
grofte Unternehmen im land-
wirtschaftlichen Bereich in
Osterreich.

,Mit rund 1.500 Mitarbeitern
(inklusive Tochterunternehmen)
verarbeiten wir unter den Dach-
marken Schardinger, Desserta,
Tirol Milch, Lattella, Landfrisch,
Stainzer, Alpi bzw. Alpiland ca.
1,3 Mrd. Kilogramm Milch pro
Jahr”, erklart Braunshofer.

Erfolgsmilch
Berglandmilch
ist mit ca. 910
Mio. € Umsatz
(2017) die
groBte Molkerei
Osterreichs und
tatigt Exporte

in mehr als 50

Lander weltweit.
Milchlieferanten:

ca. 11.000,

Milchverarbei-
tung 2017: ca.
1.320 Mio. kg.

Seit Herbst 2014 ist Bergland-
milch auch ,klimaaktiv Partner”,
und fur die Werke in Aschbach,
Klagenfurt, Voitsberg, Wels,
Feldkirchen, Geinberg, Rohr-
bach und das Tirol Milch Werk
Worgl gab es bereits klimaaktiv-
Urkunden. Weiters wird seit Mai
2013 bei Berglandmilch aus-
schlieRlich Okostrom aus Was-
serkraft eingesetzt und dadurch
ein wesentlicher Beitrag zu ei-
ner nachhaltigen Energiebilanz
geleistet. (pj)

Lebensmittelgase

Mit unseren Gases for Life erhalten Ihre Lebensmittel
die beste Qualitat.

Unter dem Namen Gourmet liefert Messer reine Gase und
Gasgemische fir die Lebensmittelindustrie. Diese genligen
héchsten Qualitatsanforderungen und erfillen alle europaischen
lebensmittelrechtlichen Vorschriften und HACCP-Anforderungen.

Langer anhaltende Qualitat, ansprechende Optik, sprudelnde
Frische und die Aufgaben, die Gase in der Lebensmittelindustrie
erflllen, sind vielfaltig. Messer entwickelt kontinuierlich neue
Anwendungsmaglichkeiten fir die Lebensmittelindustrie.
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