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Asiatische Scharfe trifft
auf bunte Salatvielfalt

Mit einem botanischen Husarenstlck prasentieren LGV und
Seewinkler Sonnengemuse die Neuheiten der kommenden Saison.

eee Von Eva Kaiserseder

illst du gelten,

mach dich selten,

kénnte das Mot-

to lauten, unter

dem LGV und
Seewinkler Sonnengemiise den
Handelspartnern ihre Neuheiten
fir die kommende Gemiisesai-
son prasentieren. Allerdings gilt
das nur fiir die Sorten an sich:
Rare und alte, in Vergessenheit
geratene Sorten relissieren nam-
lich aktuell.

»~Partnertage” fiir den Handel
Die 2018 wiederbelebte Ver-
triebskooperation zwischen
der Erzeugergemeinschaft LGV
und dem Seewinkler Sonnen-
gemiise (SSG) tragt jedenfalls
beste Friichte: Josef Peck, SSG-
Geschaftsfithrer und seit Jah-
resbeginn Vertriebsleiter in der
Zusammenarbeit mit LGV, hat
seine Idee der ,Partnertage” mit
in die Kooperation gebracht.

Dabei wird das Portfolio
an Neuheiten gemeinsam mit
dem Vertriebsteam und Marke-
tingleiterin Angelika Glnther
den Handelspartnern vorge-
stellt. ,Ziel der Partnertage ist
es, neue, gut schmeckende Ge-
miisearten zu finden und alte
Sorten zu reaktivieren, die in den
Folgejahren nachhaltig von den
Géartnerfamilien und den Gemii-
sebauern in Wien und dem See-
winkel produziert und regional
in Osterreich vermarktet werden
konnen”, beschreibt Peck die
Grundidee und Wichtigkeit der
Veranstaltungsreihe.

+Mit dem einzigartigen Kon-
zept der Partnertage unterstrei-
chen wir unsere Rolle als Quali-
téts- und Innovationsfithrer und

Josef Peck, Geschéftsfuhrer von Seewinkler Sonnengemdase, holt sich Tipps von Haubenkoch Christian Domschitz.

entwickeln fiir und mit unseren
Kunden die Gemiisetrends von
morgen”, fiigt Peck ergdnzend
hinzu.

Im Rahmen der Partnertage
wird weiters etwa Haubenkoch
Christian Domschitz (,Vestibiil”)
mit den Newcomern aus dem
Gemiisekistl grofs aufkochen
und den Handelspartnern deren

kulinarisches Potenzial prasen-
tieren.

Innovationsschmiede

Dabei wurde in zahlreichen
Anbauversuchen im burgen-
landischen Seewinkel und in
den Wiener Gemiiseanbauge-
bieten Simmering und Essling
im Laufe des Jahres nebst den

bewidhrten Sorten auch voéllig
neues Gemiise gepflanzt. Das
Auswahlkriterium galt fol-
gendermaflen: Wer mit Topge-
schmack punkten konnte, bekam
den Zuschlag. Zum Gemiisebou-
quet gehoren etwa Sorten wie
griiner und roter Romana-Salat
inklusive Mini-Variante, ein be-
sonders intensiv schmeckender
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