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Salami als Sieger

Die Camembert Salami von Stastnik wurde mit dem
Innovationspreis ,Produkt Champion® ausgezeichnet.

FELDKIRCH/WIEN. Im Rahmen
des jahrlichen AMA-Forums,
das heuer im November in Feld-
kirch/Vorarlberg stattfand, wur-
de erneut der ,Produkt Champi-
on" verliehen.

Er gilt als der wichtigste In-
novationspreis fiir Fleisch- und
Wurstwaren in Osterreich. Freu-
en durfte sich der heimische Tra-
ditionsbetrieb Stastnik: Dessen
Kreation Camembert Salami er-
zielte in der Kategorie ,Selbstbe-
dienung” den ersten Platz.

,Wir sind sehr stolz auf die-
se besondere Auszeichnung”,
freut sich Franz Radatz, Ge-
schaftsfithrer von Stastnik. ,Die
Camembert Salami vereint das
Wissen und das Kénnen unserer

Salami-Meister — daher tragt sie
auch den Untertitel ,Meister-
stlick’. Sie zeigt, dass zeitgema e
Handwerkskunst und Tradition
bei Stastnik Hand in Hand ge-
hen”, ergdnzt Radatz.

Kreation zum Jubildum
Die Salami-Kreation, die mit Ca-
membert verfeinert ist, wurde
zum 120-jahrigen Bestehens von
Stastnik entwickelt. Die Flei-
scherei eroffnete als Ein-Mann-
Betrieb im Jahr 1898 in Wien,
seit 1971 hat das Unternehmen
seine Produktionsstétte in Ge-
rasdorf im Weinviertel.

Vor 20 Jahren tibernahm der
Wiener Familienbetrieb Ra-
datz die Geschéafte von Stastnik

Meister-Salami
Die Edelschim-
melsalami mit
Camemberthdlle
wurde anlass-
lich des 120.
Geburtstags des
Unternehmens
Stastnik kreiert.

und fiihrte damit zwei Tradi-
tionsunternehmen im Bereich
Fleisch- und Wurst mit un-
terschiedlichen Produktions-
schwerpunkten zusammen.
Stastnik hat sich seit 1948 auf
die Salami-Produktion speziali-

siert. Aktuell werden rd. 40% des
Umsatzes (36 Mio. € in 2017) mit
der Warengruppe Rohwurst er-
zielt. Insgesamt hat Stastnik ein
wochentliches Produktionsvolu-
men von knapp 100 t, davon 30 t
Salami. (red)
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