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WIEN. Das im Frühjahr 2017 
in Salzburg gegründete Start-
up Paulina B. kocht qualitativ 
hochwertige Mahlzeiten ohne 
Konservierungsmittel; das ma-
chen andere auch, aber Paulina 
stellt seine Leckereien in den 
Automaten – und will damit 
Österreichs Kantinen revolutio-
nieren.

Die Gründer Roman Blaschke 
und Wolfgang Meixner konnten 
aktuell einen entscheidenden 
Expansiv-Schritt absolvieren: 
Eine US-amerikanische Priva-
te-Equity-Firma unter der Lei-
tung des Auslandsösterreichers  

Stephan Gietl setzt auf Paulina 
B. und beteiligt sich mit 39,99% 
am Unternehmen.

Österreich im Fokus 
In zweijähriger Entwicklungs-
zeit optimierten die beiden 
Paulina B.-Chefs ein Verfahren, 
das Speisen ohne Konservie-
rungsmittel und Stabilisatoren 
haltbar macht. Das Ergebnis: 
hochwertige, frisch zubereite-
te Lebensmittel aus saisonalen 
und natürlichen Zutaten im re-
cycelbaren Glas. Mit der Pauli-
na B.IgBox, einem adaptierten 
Vending-Automaten (Bild re.), 

vertreiben Blaschke und Meix-
ner mithin die kleinste Kantine 
der Welt.

„Wir bedanken uns für das 
Vertrauen der Investoren und 
sind überzeugt, Paulina B. von 
Salzburg aus in die Welt hin-
auszutragen. Im ersten Schritt 
reichen jedoch Österreichs Un-
ternehmen“, lacht Kreativkoch 
Blaschke. Die Pläne sind den-
noch ambitioniert. (red)
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Paulina B. holt 
sich US-Investor
Das Salzburger Start-up geht dank dicker 
Finanzspritze auf Expansionskurs.

Convenience
Rindsroulade 
im Glas: Paulina 
B. kocht frisch 
und verpackt 
das Ganze 
ohne Konservie-
rungsstoffe und 
Stabilisatoren für 
den Kantinen-
Automaten.©
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