58 FLEISCH & WURST

Freitag, 22. Mdrz 2019 ‘ medianet.at

: = o - i\“-."a-'-"-_

urbh..'

3 K R
5 li?:’k'l'_“ ST e

© Wiesbauer

Convenient

Wiesbauer erweitert sein Sous
Vide BBQ-Sortiment. Die ,Pork
Drumsticks”, zwei marinierte
Schweinshaxen mit Knochen
(600 g), sind so weit vorbereitet,
dass sie mit wenig Aufwand
schnell und einfach zubereitet
werden kénnen.

www.wiesbauer.at

© Handl Tyrol

EiweiBbombe

Leicht, lecker und proteinreich
sind die neuen Beef-Chips von
Handl Tyrol. Mit wenig Fett, viel
Eiweis und 100% bestem Rind-
fleisch liegen die Beef Chips
voll im Trend. Mit natiirlichen
Proteinquellen und ohne kiinst-
liche Zusatzstoffe.

www.handltyrol.at

© Panthermedia.net/Daniel Reiter

will haben

Darf’s ein bisserl
mehr sein?

Fur’s Grillen und Chillen

Von Nicole Sziesz
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© Radatz

Gin Gin

Die WienGin-Bratwiirstel von
Radatz entstanden aus der
Kooperation mit den Kessel-
briidern, den kreativen Erfin-
dern des trendigen WienGins.
Passend zum Gin Tonic, diirfen
die Wiirstchen beim nédchsten
Grillabend nicht fehlen.

www.radatz.at

WELLMESS

SCHINKEN

© Berger Schinken

Retro-Charme

Die Aspik-Spezialitdten von
Berger Schinken sind er-
frischend, harmonieren mit
Zwiebel, Balsamico-Essig und
Olivendl, natiirlich gluten- und
lactosefrei. Erhéltlich sind
Extrawurst und Wellness-
Schinken in Aspik.

www.berger-schinken.at

Starkes Trio von Frierss

im Dreierpack (100 g).

www.frierss.at

Nach dem Motto ,Tradition mal anders” veredelt man den Klas-
siker ,Kérntner Bergsalami” jetzt mit griinem Pfeffer und einer
raffinierten Gewiirzmischung aus Alpenkriutern. Erhaltlich sind
die neuen Salamispezialitdten fiir die Feinkost als Stange, ¥z Stange
mit Schrigschnitt und auch geschnitten als Bergsalami-Variation




