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© BackWerk

backaldrin setzt auf 
 digitale Bestellabwicklung
Spitz forciert die Digitalisierung der Supply Chain,  
backaldrin trägt die Prozessbeschleunigung mit. 
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Backen mit 
Stromstößen
GLUTENFREI. Stromstöße 
von innen backen gluten-
freies Brot mindestens so 
erfolgreich wie Hitze von 
außen – aber sie sparen 
Energie und Zeit. Was wie 
ein Aprilscherz klingt, ist 
das Ergebnis einer Studie 
des Instituts für Lebens-
mitteltechnologie an der 
Universität für Bodenkul-
tur Wien (Boku). In dieser 
wurde ein als „Ohmsches 
Erhitzen“ bezeichnetes Ver-
fahren für die Herstellung 
von glutenfreiem Brot ver-
wendet. Erste Ergebnisse 
zeigen „überragende Qua-
litätseigenschaften“ – bei 
gleichzeitiger Zeit- und 
Energieersparnis während 
der Herstellung, wie es in 
der Aussendung heißt. (red)


