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FLEISCH & WURST 55

Fuhrungstrio: Rudolf Frierss (r.) mit Bruder Kurt Frierss und Neffe Kurt Frierss jun.

Fruhlingszeit ist
Schinkenzeit

Bei Frierss treffen heimische Fleischqualitat
und traditionelle Familienrezepte aufeinander.

VILLACH. Frierss steht fir
Schinkenexpertise — diese wur-
de dem Villacher Familienun-
ternehmen jiingst mit dem ,Eh-
renpokal fiir beste Schinken” im
Rahmen der IFFA, der interna-
tionalen Leitmesse der Fleisch-
wirtschaft, neuerlich attestiert.
Hochstnoten gab es dabei fiir
alle eingereichten Rohschin-
ken, die bei Frierss in einer ei-
genen Manufaktur in Treffen
am Ossiachersee handgefertigt
werden, wie den Schinkenspeck,
den neuen Rohschinken Garten-
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Familienunternehmen

Vor Uber 120 Jahren gegriindet, wird
der Schinken- und Wurstspezialist
seit 1990 in 4. und 5. Generation
nach wie vor als Familienbetrieb
gefuhrt. Das Unternehmen hat 110
Mitarbeiter und flhrt zwei IFS-zertifi-
zierte Produktionsstatten sowie zwei
Fachgeschafte in Villach.

Breites Sortiment

Frierss produziert Uber 150 Sorten an
Wurst-, Schinken- und Selchspeziali-
taten. Exportiert wird in die Schweiz,
nach Deutschland, Kroatien, Italien,
Japan Sudkorea.

krauter und den Prosciutto
Castello.

»Das Mikroklima im engen Ge-
gendtal ist perfekt fiir die Rei-
fung erstklassiger Rohschinken.
Hier trifft der kithler Wind der
Nockberge auf die feucht-milde
Seenluft. Durch die Enge des Ge-
gendtals verstdrkt sich dieses
einzigartige Phinomen - das
wusste bereits unser Grof3vater,
der hier vor vier Jahrzehnten mit
der Reifung von Rohschinken
begann”, so Geschaftsfithrer
Rudolf Frierss.

Fleiig durch die Krise
Bereits zum zweiten Mal in der
Unternehmensgeschichte wurde
Frierss zudem von der DLG mit
dem ,Preis fiir langjahrige Pro-
duktqualitat” ausgezeichnet.
Lieferschwierigkeiten sind
angesichts der Coronakrise iib-
rigens nicht zu erwarten: ,Wir
arbeiten auf Hochtouren, damit
die Kunden im Lebensmittelhan-
del, in den Filialen in Villach und
auch im Onlineshop weiterhin
in den Genuss ihres Lieblings-
schinken und ihrer Lieblings-
salami kommen"“, so Geschéafts-
fithrer Rudolf Frierss. (red)
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