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Echt ein Genuss: Karntner Bergsalami und Karntner
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Plachutta im
Wohnzimmer

Die Wiener Institution liefert inre Spezialitaten
ab sofort nach Hause und ins Buro.

© Plachutta

Es muss nicht immer Pizza sein: Plachutta bringt Spitzenkuche vor die Haustur.

WIEN. Plachutta steht fiir tra-
ditionelle Wiener Gastronomie
auf hochstem Niveau. Wurden
Tafelspitz & Co. schon bisher
gerne per Selbstabholung mit
nach Hause genommen, hat sich
die Lokalkette nun angesichts
der Coronakrise etwas Neues
einfallen lassen: Mit heute, Frei-
tag, startet das grofle Bestell-
programm, das die Auslieferung
von bis zu 2.000 Essen téglich
vorsieht.

Not macht erfinderisch

Wie alle anderen Lokale auch
muss Plachutta seine Pforten
dieser Tage geschlossen halten
— doch man hat rasch reagiert
und eine eigene Lieferflotte mit
zehn unternehmenseigenen Lie-
ferfahrzeugen aufgestellt.

,Ich freue mich, dass wir un-
seren Gasten mit diesem Service
auch in dieser herausfordernden
Zeit Gutes fir Magen und Seele
nach Hause liefern kénnen”, so
Inhaber Mario Plachutta.

Vom gekochten Weideoch-
sen, Uber Klassiker wie Wiener
Schnitzel und Kalbsrahmgu-
lasch bis hin zu den Sii8speisen:
Alles kann - telefonisch - be-

stellt werden und wird jeweils
zwischen 10:30 und 18:00 aus-
geliefert.

Im Dezember des vergange-
nen Jahres hatte Eigentlimer
Mario Plachutta angekiindigt,
ein bis zwei neue Standorte in
Citylage innerhalb der nichsten
drei Jahre zu er6ffnen; auch ein
optisches Update der Standorte
+Marios” in Wien-Hietzing und
,Grinspan” in Wien-Ottakring
waren geplant. (red)

Rindfleischtempel

Plachutta

Die Geschichte Plachuttas geht ins
Jahr 1979 zurick, als Spitzenkoch
Ewald Plachutta das Wiener Spitzen-
restaurant ,.3 Husaren” tbernahm
und sich selbststandig machte. Heute
leitet sein Sohn Mario die Geschicke
der Kette.

Sechs Mal in Wien

Neben dem Stammhaus in Hiet-

zing gibt es zwei weitere klassische
Restaurants in der Wollzeile und in
Nussdorf; weitere Lokale sind das
Wirtshaus Grunspan in Ottakring, das
Gasthaus zur Oper und das mediter-
ran angehauchte Mario.




