4
v
Z

Ny

O

2. Jahrgang
No. 49

Freitag,
3. April 2020

© Andrea Knura
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der grofSte heimische
Online-Marktplatz.
940 Produzenten,
7.200 Produkte

Von Paul Christian Jezek,
zu lesen auf Seite 3
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Ach du dickes E1!

Im Kamptal ziichtet Familie Gartner unter anderem StraufSe, Emus und Nandus.

Urspriinglich hatte sich Rainer Girt-
ner auf die Truthahnzucht spezialisiert.
Das war 1967. Damals beschiftigte er
sich mit der Aufzucht hochwertiger
Truthithner - von Eintagskiiken bis
mehrwochigen Jung-Truthithnern und
Schlachtputen. ,Um den Ab-Hof-Ver-
kauf interessanter zu gestalten, braucht
es spannende Tiere.” Diese Uberlegung
brachte Rainer Girtner zu den grofi-
ten Vogeln der Welt, den Strauflen.
Er reiste nach Siidafrika und nahm be-
fruchtete Eier mit, briitete sie aus — und
war erfolgreich. Wobei das natiirlich
die Kurzfassung der Geschichte ist. Seit

1993 gibt es das Strauflenland in Schon-
bergam Kamp. Auf'ca. 16 halaufen rund
300 Straue, Nandus, Emus, Ginse und
Truthiihner herum. Und weil die ver-
schiedenen Tiere, auch wenn sie nicht
fliegen konnen, viele Eier legen, gibt
es hier besondere Produkte fiir alle auf
der Suche nach Ostergeschenken — zum
Beispiel eine Lampe, ein Sparschwein
oder ein Strauflenei als Vogelhduschen.

Grofd und robust

Die Straufleneier sind namlich nicht
nur die grofiten Eier, die es gibt, son-
dern auch sehr robust. ,Man sagt, dass
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ein 150 Kilo schwerer Strauf$ sich dar-
auf stellen kann, ohne dass es zerbricht.”
Dennoch schaffen es die kleinen put-
zigen Strauflenkiiken, das Ei zu zer-
brechen, indem sie Nacken und Fiifle
gegen die Innenwinde stemmen. Ein
Strauflenei entspricht rund 20 Hithner-
eiern. Und daraus stellt Familie Girt-
ner neben Nudeln auch Eierlikér und
Eierlikér-Zuckerln her. Das Fleisch des
Straufe wird zu Rohschinken, Schmalz
oder Creme fiir rissige Haut verarbeitet.
Das besondere an Emu-Eiern ist ihre
Farbe: Sie sind nimlich schwarz. Die
Grofe entspricht rund 10 Hithnereiern.




