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Das 1st SENFsationell

Er kann mehr als nur Wiirstchen begleiten. Senf ist eine unverzichtbare Wiirzpaste,

Sofsenbasis und rundet so manches Gericht geschmacklich ab — oder vielmehr auf.

Und der Oskar fiir die beste Nebenrolle
gehtan...? Also wir wiirden Senf, diese
Paste aus brauner oder gelber Senfsaat,
nominieren. Denn was wire ein Haupt-
darsteller wie das Frankfurter-Wiirstel
oder die Bratwurst wohl ohne ihn. Das
Zusammenspiel der beiden ist grandi-
os. Der Senf unterstreicht talentiert,
mal lieblich mild, dann wieder feurig
scharf oder auch mal dezent siif3, sein
Konnen. Er macht verspielt mit feinen
Kriutern, schon glatt oder traditionell
mit ganzen Senfkornern, die Wurst zu
einem noch gréfleren Geschmackser-

lebnis. Wer bei Senf aber nur an einen
aus der Tube gedruckten gelben Klecks
denkt, der tut dem Scharfmacher un-
recht. Es stimmt schon, diese Rolle steht
ihm gut. Zudem férdert er durch seinen
scharfen Geschmack die Verdauung,
was bei fettigen Speisen natiirlich von
Vorteil ist.

Mehr als nur ein Statist

Senf verleiht Wiirze, und es ist gut,
wenn man an der passenden Stelle sei-
nen Senf dazugibt. Alpengarnelen oder
Forelle, mariniert mit einer Honig-

Senf- Sofle, eine Kaninchen-Keule mit
einer Senf-Estragon-Sofle, Ofenkartof-
fel mit einer Parmesan-Senfkruste ...
Senfistin der Kiiche ein facettenreicher
Darsteller.

Der Geschmacksbogen in Sachen
heimischer Senfsorten ist unglaublich
weit: mild, scharf und extrascharf, kom-
biniert mit Frucht wie beispielsweise
Marille, Dirndl, Apfel und viele wei-
tere. Und als besondere Spezialitit der
Senfkaviar, die ganzen Samen eingelegt.
Mehr dazu bei unseren Produzenten auf
bauernladen.at
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Senfkaviar 03 smoked caramel

sexnfsucht

Senfkaviar mit einer Chilischirfe,
versteckt hinter einer karamelligen Stifie.

,Jeder mochte seinen Senf
dazugeben, aber keiner
das arme Wiirstchen sein.”

Helga Schiferling, Sozialpidagogin

Mt

Al 260g 690€
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Triiffelsenf Kirschensenf-Fruchtig
Gutes aus Obritz Kirschen-Genussquelle Strohmayer

Ein herrlicher Senf mit sanftem
Triiffelgeschmack. Passt gut zu

Die unbehandelten Kirschen werden von
den Hochstammbiumen manuell geerntet

Wildwiirsten, Sacherwiirsteln und iE- und schonend verarbeitet. Schmeckt

Fleisch. s TROFFEL ’5!5' wunderbar zu Kiise, Schinken, Wiirstel und

80g 690€ g SEME ]I \ passt auch perfekt in das Salatdressing.

g Bl | 100g 550 €
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© Kirschen-Genussquelle Strohmayer
Lammburger Hansale
... auf bauernladen.at
PRODUZENTEN
Bio Lammfaschiertes
PRODUKTE vom Milchlamm des

Krainer Steinschafs
Biohof Hansale

auf www.bauernladen.at

Wiirzig-zartes Fleisch, mit einem Hauch an Wildgeschmack.
1kg 15-€






