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Man nehme Alpsmth

Der Upsynth aus den Bergen Vorarlbergs

28 Alpenkriuter, aber auch Wermut, Ysop,
Kardamom und Benediktenwurz machen den
Alpsinth ausgewogen in der Nase und am Gau-
men. Nach einem geheimen Rezept wird diese
Spirituose von Alpdrinks schonend mazeriert,
doppelt destilliert und sorgfiltig gelagert, damit die
Kriuter ihr ganzes Aroma entfalten kénnen.

@© Alpdrinks Upsynth GmbH

Tipp: Auf www.alpendrinks.at gibt es unglaublich tolle
Alpen-Cocktail-Rezepte

Alpen Mojito

4 cl Alpsinth 55 oder 33

Y4 frische Limette

3 Teeloftel brauner Zucker oder 3 cl Mojitosirup
1 Spritzer Alpsider oder Soda und einige Minzeblitter

ROT, ROT, ROT

Tement apero rosso bio

Verjus Shop | Markus Steinbiicker

Feines, mildes Traubenaroma mit
leicht siuerlicher Note. Fiir alkohol-
freie Erfrischungsgetrinke erste Wahl.
Ein reines Naturprodukt ganz ohne
Konservierungs- und Zusatzstoffe.
0751 840€

Wiener Dirndl
biologischer Fruchtlikor
‘Wiener Dirndl

Biologischer Ansatzlik6r aus
DirndIn (Kornelkirsche) mit 19%
Alkohol. Eignet sich hervorragend
zum Mischen, zum Pur trinken
oder iiber einer Kugel Eis.

051 650€

© Verjus Shop - Markus Steinbicker

© Wiener Dirndl

WILD AUF WILD

Rotwildriickenfilet
‘Wildfleisch2500plus

Wildfleisch aus heimischer
Region. Das Fleisch
stammt ausschlief3-
lich von frei leben-
den Wildtieren aus
Wildern im Raum
Piestingtal. Je nach Saison
frisch oder tiefgekiihlt.
1kg 43-€

© Wildfleisch2500plus

Wildschwein-Steaks (geschnitten)
Fair Hunt - Wildbret direkt vom Jiger

Nachhaltiger Genuss aus be-
wirtschafteter Jagdfliche von
5.500 ha im nordlichen Wald-
viertel. Das Wild wird mit blei-
freier Munition bejagt. Die
Wildschweinsteaks sind
ideal zum Grillen.
1kg 5330€

© Fair Hunt

Platzhirsch

liebe isst

Klassische Wildgewiirze wie Wa-
cholder, kombiniert mit Ingwer und
Kardamom. Ein wildes Gewriirz fiir
alle Gourmetjiger. Geschmacksnote:
Atherisch-wiirzig, fein nach Wachol-
der. Struktur: gemahlen. Fiir: Wild,
Gans, Ente, Pilze & Schwammerl.
50g 649€

© liebe isst
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© Weinbau Markus Aschauer

KENNENLERNPAKET

‘Weinbau Aschauer Markus

Sechs ausgewihlte Weine aus der Kategorie ,Kriftig &
intensiv” fiir Sie zum Kennenlernpreis.

« Griiner Veltliner Federspiel Selektion
« Griiner Veltliner Smaragd

« Riesling Federspiel
« Riesling Smaragd ,4 “é ’7&7
* Zweigelt Wo/t«e'

1Paket mit6x0,751 52,-€
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