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Alle Produkte unserer 
Gut-Schein-Partner auf 
www.bauernladen.at

Die vierte Weinfarbe

Orange ist das Pendant zu Rosé, also Weißweintrauben, die wie Rotwein mitsamt den Schalen vergoren werden. 
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Pet Nat  

Grüner Veltliner 2019

Weingut Weszeli GmbH

Die Perlage ist lebhaft, die Säure stützt, 
bleibt jedoch im Hintergrund. Hat eine 
feine Fruchtsüße, ist aber dennoch 
kompromisslos trocken am Gaumen. 
Klingt kräuterig und dynamisch aus 
und macht von der ersten Sekunde 
weg Spaß.
0,75 l   18,80 €

Weiße Trauben naturtrüb

Weinkultur Preiß KG

In diesen hochwertigen, weißen Trau­
bensaft kommen nur handverlesene, 
reife Trauben. Durch sanftes Pressen 
bleiben die wertvollen Aromastoffe 
erhalten. Der Geschmack ist frisch und 
vollmundig.
1 l   4,70 €

Steirische Weinseife „Muskateller“ mit Muskatellersalbeiöl

Sabines Seifen

Ein Stück reine Natur. Die Weinseife eignet 
sich sehr gut bei Mischhaut und un­
reiner Haut, da die Weintraube viele 
antioxidative Inhaltsstoffe, wie z.B. 
Resveratrol, OPC und Trauben­
kernöl, enthält, was der Haut 
Elastizität und Festigkeit verleiht. 
100 g   10,90 €

REZEPT: Holunder- 

Palatschinken� … auf bauernladen.at

NATUR OHNE KOMPROMISSE

„Der Wein ist die edelste 

Verkörperung des Naturgeistes.“

Friedrich Hebbel

Weitere Produkte aus Trauben auf bauernladen.at

••• �Von Johannes Fiala

Das ergibt farbkräftige Weißweine mit 
orangem, rotem oder dunkelgelbem 
Farbton. Die Farbe hängt von der Reb­
sorte ab, und ein Orange Wine kann 
auch aromatische Sortentypizität und 
eine saubere Frucht haben, wenn er 
nicht zu oxidativ ausgebaut wird. Das 
wesentliche Merkmal ist das Tannin, 
das den Weißweinen mehr Struktur 
und Spannung verleiht – und das selbst 
bei geringen analytischen Säurewerten!

Der Begriff Orange Wine wird oft 
assoziiert mit einem freakigen Wein­

trend, und die meisten wissen nicht 
genau, was nun eigentlich alles Orange 
Wine ist. Oft erfolgt eine Vermischung 
mit Naturweinen oder oxidativ ausge­
bauten Weinen oder ungeschwefelten 
Weinen oder sonstigen experimen­
tellen Weinen, bei denen bei einigen 
Stellschrauben der konventionellen 
Vinifikation neue oder meist ehemali­
ge Praktiken angewandt werden. Um 
Naturwein zu erklären, könnte man 
ein Buch füllen, über oxidativ ausgebau­
te Weine sind schon viele Bücher ge­
schrieben worden, aber Orange Wine 
lässt sich in einem Satz erklären: „Weine 

aus Weißweintrauben, die wie Rotwei­
ne auf der Maische vergoren wurden.“

Wie schmeckt guter Orange Wine?

Die fruchtigen Aromakomponenten 
fallen dezenter aus, dafür aber eine Spur 
vielschichtiger. Das Aromenspektrum 
geht in Richtung Gewürze und Kräuter. 
Wesentlich bei den maischevergorenen 
Weißweinen ist jedoch die kräftige 
Struktur und die dichtere Mundfülle. 

Sie haben – wenn man so sagen will 
– Tannine wie Rotweine, welche, wenn 
sie reif sind, dem Wein mehr Textur, 
Druck und Länge verleihen. © 
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Holunder

blütenzucker

Fräulein Holler

40 g   3,50 €

Holunder-Rosenblüten Sirup

Pressmayr

250 ml   5,20 €
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