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Hochste Weinqualitit

Ausgezeichnete Weine auf bauernladen.at.

Die International
Wine Challenge
(IWC) kiirt jedes Jahr
die besten Weine und
Winzer der Welt. Eine
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Trophie konnte auch
der Angerhof Tschida
aus dem Weinbau-
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Lungauer Tauernwurst

Fleischhauerei Lankmayr

Ein Dauerwurstsklassiker aus edlem
Rind- und Schweinefleisch, verfei-

sches Weinmarketing

nert mit ausgelesenen Gewiirzen

und sorgsam heif} gebraten. Nach-

gebiet Neusiedlersee
nach Osterreich holen:
Hans Tschida wurde
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zum ,IWC Sweet Winemaker of the
Year” gekiirt — und das bereits zum
siebten Mal.

Das Weingut Ernst Triebaumer aus
Rust sorgte fiir eine Jubelmeldung: Mit

von 100 Punkten.

WEINZEIT

Chardonnay Trelegance
‘Weinbau Aschauer Markus

Dieser Chardonnay wurde bereits im
kleinen Eichenfass (Barrique) vergoren
und reifte anschlieflend 15 Monate auf
der Feinhefe.

0,751 18,60 €

Sauvignon Blanc
‘Weinbau Moflinger

Im Geruch das typische Gefiihl nach
frischen Grisern und Brennnessel und
am Gaumen feines Cassis mit einem
Hauch Stachelbeere und erfrischender
Séure.

0,751 7,50€

© Weinbau Aschauer

renommierten Magazin Robert Parker
Wine Advocate die Hochstbewertung

reifung in der reinen Lungauer
Bergluft garantiert beste Qualitit.
1Stk.(ca.900g) 12,50 €

seinem Ruster Ausbruch holte es bei ei-
ner Burgenland-Verkostung im duflerst

© Hausruck Wagyu

Stelzen vom Bio-Lamm
Biohof Enockl vlg. Schaureith

Auf 700 m Seehdhe, umgeben von
saftigen Wiesen und Wildern,
,wichst” bestes Lammfleisch. Die
Stelzen vom Bio-Lamm schmecken

NGt B hervorragend gebraten oder ge-
schmort.
1kg 18-€

© Weinbau MéRlinger

FLEISCHGENUSS

Denvercutsteak
Hausruck Wagyu

Ein ausgeloster Muskel aus dem
Nacken, genauer aus der Chuck Roll.
Durch die intensive Marmorierung
bleibt das Denver Steak besonders
zart und saftig. Termine fiir Frisch-
fleisch auf Anfrage.

1kg 69,-€

© Bio Hof Mayer

MISCHPAKET 5 KG
VOM ANGUS RIND

Bio Hof Mayer

Bei den Produkten vom Bio Hof
Mayer sind beste Qualitit, bestes
Service und artgerechte Tierhaltung
vereint.

« 2x 500 g Schnitzelfleisch

« 2x 500 g Gulaschfleisch

+ 2x 750 g Suppenfleisch (tiefgekiihlt)
« 3x 500 g Faschiertes (tiefgekiihlt)
1Paket 89,90 €
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