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Jetzt vorbestellen

Bio-Weidegans aus dem Burgenland.

Rund um den Weidehof am Windenegg
tummeln sich jetzt noch die Bio-Wei-
deginse von Johannes und Veronika
Mutschlechner. Nachdem die Ganslzeit
jetzt beginnt und die Schlachttermine so
gut wie alle festgelegt sind, muss man
jetzt vorbestellen. ,Wir bemiihen uns,
unter dem Aspekt der grofftmaoglichen
Schonung der Natur und der tier-
freundlichsten Haltung, Produkte von
hochster Qualitit herzustellen. Auf-
grund der Grofle unseres Hofes ist die
Uberschaubarkeit gewihrleistet, und
die persdnliche Beziehung zu unseren
Tieren ein Gradmesser unserer Arbeit”,
so Mutschlechner.
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Weidehof am Windenegg
35-50kg 17,20 €/kg

FUR SELBERMACHER

Brot-Winzer-Backset

la miih la - Langers Miihlenladen

Eine Backbox mit allen Zutaten, die man
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Brotgewiirz gemahlen
Bio-Kriuterhof Aufreiter

Brot braucht Gewiirze. Kiimmel, Fenchel und Anis
machen das Brot aber auch bekémmlicher. Gut geeignet fiir
Vollkornbrot, Schwarzbrot und Kleingebick.

70g 320€

Gansl inkl. Edelinnereien

braucht, um selber bestes Brot zu backen.
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Brotgewinz |
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;5 Enthalten sind ein Kilo

E Winzer-Mehl, eine Dose

H Brotgewtirz und Trocken-
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. B 1Stk. 20-€

© Bio-Kriuterhof Aufreiter
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FLUSSIG & FERMENTIERT

Altbrot Ur-Mirzen
Beer Buddies

Anstatt altes Brot zu entsorgen, wird es der Maische
hinzugefiigt und gibt diesem Bier seinen einmaligen
Geschmack. Das Brot kommt von der Bio Holz-
ofenbickerei Gragger.

330ml 2,-€
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THLLE PUDGILE

Schwarzbrot — Edelbrand
‘Waldviertler Granit-Destillerie, Giinther Mayer

Ganz im Sinne von Geschmack und Nachhaltigkeit
macht Giinther Mayer aus Brot einen Edelbrand. Hier
kommt das Brot von der Bickerei Kasses aus Thaya.

200ml 15-€

BECWING L0

MINZI-PROBIERSET

Kréuter- & Honigmanufaktur Moser

Minze mal drei. Von der erfrischen-
den Apfelminze, {iber Pfefferminze
bis hin zum zarten Orangen-Min-
ze-Geschmack der Orangenminze
ist alles dabei.

Alle drei Produkte wurden 2021 von

Perga pur
Imkerei am Anninger
Perga oder Bienenbrot besteht aus p
Bliitenpollen, die von den Bienen rund 2
P . Perga Pur

um Gumpoldskirchen gesammelt s Crosmpatitepdrchen r
werden. Sie fermentieren den Pollen o
mit ihren Driisensiften und machen "rm AAL 'y el
ihn damit zu einem echten Superfood. w
60g 7,50 €
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einer Fachjury der Messe Wieselburg
mit Gold in der Kategorie ,Goldene Birne*
ausgezeichnet.

3x500ml 19-€
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