
medianet.at50 RETAIL Freitag, 20. Mai 2022

Der Sommer bringt die Pizza auch auf den Grill – speziell, wenn sie von Tante 
Fanny kommt mit unterschiedlichen Pizzateigen und inspirierenden Rezepten.

Popchips

Kelly’s Popchips holen das 
Beste aus der Kartoffel, indem 
es gepoppt und nicht frittiert 
ist. Mit 50% weniger Fett und 
100% Geschmack werden die 
Popchips ohne Geschmacks-
verstärker oder Zusatzstoffe 

in Feldbach in der Steiermark 
produziert. Die Produktneuheit 
reiht sich ein in die „Kelly’s My 
special way“-Snacks, die sonst 

auf alternativen Rohstoffen wie 
Linsen, Bohnen oder Erbsen 

basieren – und als neue Genera-
tion Snacks mit höherem Prote-
ingehalt, natürlichen Gewürzen 
und mit bis zu 60% geringerem 

Fettanteil punktet.

www.kelly.at

Hopfig frisch

Die Sortenvielfalt der hopfigen 
Erfrischung Hops wird um eine 
Variante reicher: Zu den fruch-

tigen Varianten Zitrone und 
Maracuja und der natürlichen, 
koffeinhaltigen Sorte Kola Zit-
ron kommt mit Grapefruit eine 

beliebte Zitrussorte, die sich 
durch den herb-süßen und sehr 
erfrischenden Geschmack per-
fekt als Sommeredition eignet. 
Erhältlich ist Hops Grapefruit 
ab sofort in der 0,33 l-Einweg-

Flasche.

www.brauunion.at
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Spar Veggie veganer Bio-Tempeh

In Asien steht Tempeh schon lange am Speiseplan, nun ist der vegane Leckerbissen 
mit Spar in Österreich angekommen. Tempeh ist ein Fermentationsprodukt, das 
aus Hülsenfrüchten hergestellt wird und vielseitig zubereitbar ist. Die Spar  Veggie 
veganen Bio-Tempeh in drei Sorten sind reine Bio-Produkte, die sorgfältig in  einem 
Familienbetrieb im Allgäu hergestellt werden. Tempeh ist eine ausgezeichnete 
 Proteinquelle und sorgt für neue Vielfalt in der Küche. Ab sofort ist der Spar Veggie 
vegane Bio-Tempeh in den Sorten, Teriyaki, Black Bean und als Burger Pattie bei 
 Eurospar und Interspar um 3,49 € erhältlich.

www.spar.at

will haben
Zum Grillen kommt 

die Tante Fanny

Popchips und ein frisches Hops dazu

•••  
Von Christian Novacek


