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Kurz & griffig Pro-Kopf- Kurz & griffig Mehr als A Edel zum Fisch Die neue,
Verbrauch an Fisch in 90% des Fischs werden Y limatierte Jubildums-Edition
Osterreich betrdgt acht Kilo hierzulande importiert Shhlumberser von Schlumberger 58
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START-UP & GOURMET
PhytonIQ macht
Wasabi fiir Spar

PhytonlQ

OBERWART. Wasabi, der als
einer der am schwierigsten
zu kultivierenden Pflanzen
gilt, wachst eigentlich in
klaren, flieBenden Gebirgs-
- - béachen. Dem siidburgenléan-
: : e dischen Startup PhytonIQ
ist es gelungen, diese Bedin-
Tr n r m t n d d r gungen zu simulieren und
a s g O u e u e Wasabi in seiner Hightech
- - - Indoor-Farm anzubauen —
ohne Einsatz von Pestiziden,
Lebensmittelpatriotismus =i

wassersparend. Erhéltlich

i

© Christian Maislinger/Transgourmet

ist der Wasabi exklusiv bei

Die Geschaftsfuhrer Thomas Panholzer und Manfred Spar.-Gourmet, (red)
Haybock Uber Herausforderungen der heutigen Zeit. @
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Nachhaltig MSC-zertifizierte Fischereien Mild & scharf Im Fruhjahr gepflanzt, kommen
sind besser, belegt eine Studie. @ die Staud’s-Pfefferoni nun ins Glas. @




