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FRISCH VERSENDET
Vulcano bringt die
Spezialititen

WIEN. Ab sofort gibt es im
Vulcano Onlineshop zu be-
stimmten Lieferdaten auch
Frischfleisch zu bestellen.
Die néchste Bestell- und
Liefermoglichkeit ist am

6. Dezember als letzte
Chance vor Weihnachten.
Dieses wird in gekiihltem
Zustand direkt zu den Kon-
sumenten geliefert. Das
Sortiment ist reichhaltig
und umfasst unter anderem
feinstes Schweinsfilet fir
Medaillons, saftige Schopf/-
Nackenstiicke fiir den
Schweinsbraten und zarte
Ripperl fiir die nachste Gril-
lerei.

Das Schweinefleisch
stammt zu 100% von steiri-
schen Schweinen. Vielseitig
einsetzbar, vereint das
Frischfleisch-Sortiment vor
allem eines: héchste Vulca-
no-Qualitét.

Qualitatsanspruch

Vulcano Schweinefleisch
wird unter héchsten Quali-
tatskriterien produziert, von
der Aufzucht der Schweine
bis hin zur Schlachtung

und Verarbeitung. Wahrend
des gesamten Lebenszyklus
der Schweine wird in be-
sonderem Maf3 gemé&f den
Vulcano-Standards auf das
Wohl der Tiere geachtet. Das
Vulcano Tierwohl-Prinzip
bietet eine artgerechte Hal-
tung wie reichlich Platz in
verschiedenen Rédumlich-
keiten mit freiem Auslauf
oder permanent natiirliches
Tageslicht. (red)

© Vulcano

Weniger CO,-AusstoB

Bewiesen ist: Das Klimaschutzprogramm von Berger Schinken
verbessert die CO,-Bilanz und fuhrt zu 45 Prozent weniger AusstoRB.

SIEGHARTSKIRCHEN. Berger
Regional-Optimal-Produkte
weisen eine deutlich verbesserte
Klimabilanz auf. Das Unterneh-
men hat beim Forschungsins-
titut fir biologischen Landbau
FiBL Osterreich eine umfassen-
de Evaluierung seines Klima-
schutzprogramms in Auftrag
gegeben, und das Ergebnis zeigt:
Dank des Verzichts auf Ubersee-
Soja ist nahezu eine Halbie-
rung des CO,-AusstofBes in der
Fleischproduktion méglich. Das
bedeutet, dass die Spezialitaten
das Klima deutlich weniger be-
lasten. Konkret werden bis zu
45% klimaschédliche Gase ein-
gespart.

Regionaler Genuss
Zu Weihnachten schmeckt es
dann auch besonders gut, vor
allem, wenn es regional ist
und somit klimafreundlich. Die
.Klassiker” am Festtagstisch
sind Traditions-Beinschinken,
Backofen- und Rémer-Schinken
— alle mit dem AMA-Gfitesiegel
ausgezeichnet. Von Experten
wurde dieser zum Besten des
Landes gekiirt.

Hochste Schinkenmacher-
Kunst vereint auch der nur rund

© Berger Schinken

um Weihnachten erhéltliche
Truffel-Schinken, eine der erle-
sensten Spezialitdten aus dem
Hause. Rudolf Berger weif3:
»,Qualitdt misst sich nicht allein
am Geschmackserlebnis, son-
dern auch daran, woher ein Pro-
dukt kommt.” (red)

Regional ist besser

Berger Schinken spart Tausende
Tonnen CO,. Damit kénnte man
825 Mal den Aquator umrunden.
Die zugrundeliegende Devise:
Der beste Freund der Qualitat ist
die Regionaliat.
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Mobile Schlachtung

Die Maschinenring-Innovation hilft in Tirol.

INNSBRUCK. Vor knapp zwei-
einhalb Jahren wurden auf dem
Biohof Omesbichl in Wilder-
mieming das erste Mal Hithner
im Schlachtmobil geschlachtet.
Am Ho6hepunkt der Gefliigel-
Schlachtsaison, die traditionell
mit der Gansl-Zeit rund um Mar-
tini zusammenfallt, ziehen nun
die Initiatoren eine duflerst po-
sitive Bilanz. Wie wichtig dieser
Schritt war, zeigt die Entwick-

lung der vergangenen zweiein-
halb Jahre: Insgesamt wurden
von Metzgermeister Martin
Grobner und seinem Team tiber
22.500 Stick Mastgefliigel ge-
schlachtet, die auf kleinstruktu-
rierten Betrieben aufgewachsen
sind.

Die Idee der mobilen Gefliigel-
schlachtung und deren Umset-
zung weckte in ganz Osterreich
grofRes Interesse. (red)
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