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Fur die ersten Grillagen im Jahr empfehlen sich Wurstklassiker.

Was hierzulande
gegrillt wird

2022 war ein gutes Grilljahr fur Berger
Schinken. Daran will man ankntpfen.

SIEGHARTSKIRCHEN. Wiirstel
aus dem Hause Berger Schinken
verzeichneten ein Mengen-Plus
von uber neun Prozent. ,Wir
freuen uns iber ein schoénes
Mengenplus bei Grill-Artikeln”,
so Firmenchef Rudolf Berger.
Besonders gerne und oft werden
Klassiker gegrillt — hervorzuhe-
ben ist die Wiirstelpalette, be-
stehend aus Rostbratwiirsteln,
Rostbratwiirstel mit Kése, die
Grill-Variationen oder auch Ka-
sekrainer und Bratwurst.
Berger sieht einen Trend hin
zu Mini-Produkten, etwa bei
den hauseigenen Rostbratwiirs-
tel und ,Grillvariation” (Anm.: 14
Stiick, insgesamt 300 g). Das Pot-
pourri aus wiirzigen Késekra-
inern, scharfen Chilikrainern,
milden Kalbsbratwiirsteln und
herzhaften Rostbratwiirsteln
komme besonders gut an. Der
Benefit ist: Man kann sich durch
mehrere Sorten probieren. Die
fleischreduzierten Berger Kar-
toffel-Grillwiirstel mit heimi-
schem Schweinefleisch und 40%
Kartoffeln aus Niederdsterreich
werden lbrigens auch 2023
wieder saisonal erhéltlich sein.
+Wir bei Berger haben — wie bei

den namensgebenden Schinken
— den Anspruch, die Rohstoffe
aus Osterreich zu beziehen und
damit moglichst umweltvertrag-
lich zu sein.”

Begehrte Regionalitédt

Nach wie vor liegen regionale,
qualitativ hochwertige Produk-
te im Trend. Hier sieht Berger
Potenzial und bringt daher
heuer auch Késekrainer und
Bratwiirstel aus dem begehrten
Jregional-optimal“-Rohstoff auf
den Markt.

Unter diesem Label wird aus-
schlieRlich Fleisch von in Oster-
reich geborenen und gemaésteten
Tieren vermarktet. Die teilneh-
menden Betriebe befinden sich
im Umkreis von maximal 50
km rund um den Produktions-
standort. Das Futter der Tiere
ist zu 100% gentechnikfrei und
stammt zum tiberwiegenden
Anteil aus dem Eigenbau der
Landwirte; auf Soja aus Ubersee
wird bewusst verzichtet. Eine
Produktstrategie, die klima-
technisch groe Wirkung zeigt.
So wird der CO,-Ausstofs durch
das regionale Futter nahezu hal-
biert. (red)
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>> 50 SCHMECKT NUR DIE
ORIGINALE CABANOSSI VON lANDHDF

Herzhaft gewtirzt mit schdner Rauchnote und knackig im
Biss - so schmeckt unsere Cabanossi. Diese Klassiker gibt
es auch als Kdse-Cabanossi und als Puten-Cabanossi mit
100 % Putenfleisch.

*Jaut Nielsen Studie 2021

Ubrigens: Unsere Cabanossi halten auch ungekihlt und
sind daher ideal fiir unterwegs, das Auto oder als
Snack im Biro! <<




