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Mit den ersten Sonnenstrahlen kommt oft schon der Griller zum Einsatz.

 Whisky und Marille

Grillfans dürfen sich dieses 
Jahr auf eine neue Saucen-

kreation aus dem Hause Bbque 
freuen. Die Saucen-Neuheit von 
Bbque verspricht, dank exklusi-
ver Veredelung mit Slyrs Bava-
rian Rye Whisky und fruchtiger 
Marille die neue Grillsensation 
zu werden und sticht aus der 
Reihe der bekannten Bbque-
Klassiker hervor. Die Sauce 

schmecke nicht nur zu Wild-
fleisch, sondern verfeinert vom 
Rippchen bis hin zum Pulled 
Pork fast alles. Weitere Sorten 
sind Das Original, Grill & Bu-
chenholz, Honig & Senf, Chili 

& Kren und Bacon. Alle Saucen 
sind frei von Konservierungs-

mitteln und Konzentraten, 
sind vielseitig anwendbar 

und eignen sich hervorragend 
zum Grillen, Marinieren oder 

Dippen. 

www.mautner.at
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An Ostern gedacht?

Osterschmankerl und der dazu gehörige -schinken dürfen natürlich 
nicht fehlen, und Vulcano hat sie. Im Online-Shop der Steirer gibt 
es die Produkte gleich als Jausenpaket. Von der kleinen Osterjause 
(24,90 €), über die mittlere (44,90 €) bis zur großen – mit allem, was 
das Herz begeht (74,90 €). Doch das ist nicht alles. Denn es gibt 
noch einen Osterschinken im Brotteig oder ein ganzes Osternest 
für Kinder. Wer davon gar nicht genug bekommen kann, kann sich 
auch noch verschiedene Platten bestellen.

www.vulcano.at

will haben
Der Genuss kommt 

auf den Tisch

… und gegessen wird auch im Garten

•••  
Von Georg Sander

Kukuruz und Wurst

Weniger Fleisch, voller Ge-
schmack, das möchte Radatz 

mit dem neuen Hybrid-Würstel 
für alle, die nicht ganz auf 

Fleisch verzichten wollen. Halb 
Mais, halb Schweinefleisch. So 

bekommt das saftige Kuku-
ruz Bratwürstel seinen vollen 
herzhaft-süßen Geschmack, 

und man folgt dem Trend nach 
weniger Fleisch. Doch das ist 
nicht das einzige Produkt aus 
dem Hause. Da gibt es etwa 

noch die Stastnik Salafinis Ca-
membert. Sie sind mit Camem-

bertkäse verfeinert und mit 
echtem, essbarem Camembert-
Edelschimmel ummantelt. Sie 

werden langsam und behutsam 
zur Vollendung gereift. Man 

kann sie bei Zimmertemperatur 
lagern, das macht sie passend 

für viele Gelegenheiten.

www.radatz.at


