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Michael Mann prasentiert den Hilfskrapfen — und auch sonst lasst sich DerMann viel einfallen.
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Viel neu bei Mann

Die Backerei DerMann hat sich in den letzten Wochen
einiges Uberlegt und bringt Neues auf den Markt.

WIEN. Mit einer eigens ins Le-
ben gerufenen Spendenaktion
mochte die Béackerei DerMann
den Menschen in den betroffe-
nen Erdbebenregionen helfen
und hat dafiir ein neues Pro-
dukt kreiert, den Hilfskrapfen.
Dieser besteht aus einer Beeren-
Fillung und ist mit einem Herz
verziert.

Die Spendenaktion lief vom 16.
Februar bis 16. Marz in allen Fi-

lialen, der Reinerlos aller Hilfs-
krapfen kommt den Menschen
in den Erdbebenegionen in der
Tiirkei und Syrien zugute.
~unser Herz schlégt nicht nur
fiur das Backen, sondern auch
fiir die Unterstiitzung von Men-
schen in Not. Wir sind bemiiht,
gemeinsam mit unseren Kunden
rasch einen Beitrag zu leisten.
Vor wenigen Tagen wurde un-
ser Marillenkrapfen als bester

Krapfen Wiens ausgezeichnet.
Ich glaube, dass wir mit einem
guten Produkt unkompliziert
helfen kénnen. In Situationen
wie diesen miissen wir alle zu-
sammenhalten”, so Backermeis-
ter Michael Mann.

Drei Neuigkeiten

Produktentwicklung ist ein
wichtiger Bestandteil der Ba-
ckerei DerMann und so wird das

Sortiment laufend erweitert: Ab
sofort gibt es bei DerMann ein
neues Produkt, den Nussknacker
—ein knackiges Stiickgeback aus
Karamell mit Haselniissen und
Schokolade sorgt dabei fiir eine
kostlich stiBe Pause zwischen-
durch.
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Unser Herz schldgt
nicht nur fuir das
Backen, sondern auch
Suir die Unterstuitzung
von Menschen 1n Not.
War sind bemiiht,
rasch einen Beilrag

zu leisten.

Weiters ist die Erbeertorte zu-
rick im Sortiment. Sie besteht
aus einem zarten Biskuitboden,
ist mit Erdbeerobers gefiillt und
mit frischen Erdbeeren belegt.
Seit 16. Marz gibt es auch die
Mohn-Topfentorte wieder. (red)

Michael Mann
Bdckermeister

Die Lehrlinge ubernehmen das Ruder

Von 20. bis 24. Marz wurde eine Strock-Filiale vom Nachwuchs geleitet.

WIEN. Bereits zum sechsten
Mal (nach dreijéhriger corona-
bedingter Pause) tibernahmen
Lehrlinge eine Woche lang das
Kommando iiber eine Stréck-
Filiale und stellen ihr Kénnen
unter Beweis. Ein Hohepunkt
der vielseitigen Ausbildung ist
die Lehrlingswoche, in der die
Auszubildenden das Zepter tiber
die Filiale Stephansdom iiber-
nehmen und alle Positionen —

von der Filialleitung, iiber den
Verkauf bis hin zur Produktion
in der Backstube — eigensténdig
besetzen. Wahrend dieser fiinf
Tage konnen die 27 Auszubil-
denden ihr gesammeltes Theo-
rie- und Praxiswissen umsetzen
und vertiefen. Dabei sammeln
sie wertvolle Erfahrungen fiir
ihre berufliche Zukunft.

»Wir méchten jungen Talenten
bereits in der Ausbildung grofRes

Vertrauen entgegenbringen und
ihnen Verantwortung tbertra-
gen. Diese Erfahrung soll sie mo-
tivieren, ihre berufliche Zukunft
auch weiterhin bei uns aktiv zu
gestalten. Es ist eine grof3e Freu-
de, den engagierten und tollen
Einsatz, die Freude bei der Ar-
beit und den Stolz der Lehrlinge
zu beobachten”, erkléart dazu die
Geschaftsfihrerin Irene Strock.
(red)

Lehrlinge in der Filiale Stephansdom.




