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Die Schweine auf
der Sennalm

Von Mitte Juni bis Mitte September sind rund
280 Ferkel auf einer der Tiroler Sennalmen.

Gutes Leben

Uber den Som-
. . mer verbringen
HALL. Das Fleisch vom Tiroler = den Konsumenten angekommen die Schweine
Almschwein ist eine besondere  und hat die Wertschatzung fir die Zeit auf zwolf
Raritit. Die saisonale Speziali- hochwertiges, regionales Fleisch = ausgewahlten
tat mit dem Giitesiegel ,Qualitdt  noch weiter vorangetrieben. Die o Sennalmen.

Tirol” ist ab Anfang September
und solange der Vorrat reicht
exklusiv in allen Hértnagel-
Geschaften erhaltlich und kann
bereits jetzt vorbestellt werden.

Die Vermarktung der Tiroler
Almschweine durch die Firma
Hoértnagl bringt ein wichtiges
Zusatzeinkommen fir diese
Almen und sichert den Konsu-
menten ein Produkt der Extra-
klasse. Der Trend zur Regiona-
litdt und Nachhaltigkeit ist bei

Kunden greifen aus Uberzeu-
gung zu qualitativ hochwerti-
gem Fleisch, wie dem vom Alm-
schwein — gehalten auf Tiroler
Sennalmen und gefiittert mit
frischer Molke.

»Sauwohl”

.,Bei uns auf der Kasplatzl-
Alm in Kirchberg fiihlen sich
die Almschweine sauwohl”, so
Hans Walch jun., Inhaber der
Alm. ,Viel Auslauf im Freien,

das Quellwasser, die Bewegung
und Ruhe auf der Alm férdern
die Gesundheit der Tiere und
sorgen fir die hervorragende
Fleischqualitat. Mit Hortnagl
als verldsslichem und fairem
Vermarktungspartner ist es fiir
uns neben der Késeherstellung
moglich, ein Zusatzeinkommen
Zu generieren.”

,Jedes Jahr aufs Neue freue
ich mich ganz besonders auf die

Almschweine. Das Fleisch vom
Tiroler Almschwein mit dem
Giitesiegel ,Qualitat Tirol’ ist
schmackhaft und gesund. Schon
Anfang August wollen Hort-
nagl-Kunden wissen, wann das
Frischfleisch vom Almschwein
in die Theke kommt. Die Fleisch-
qualitat ist einfach hervorra-
gend”, sagt dazu Hans Plattner,
geschéftsfithrender Gesellschaf-
ter der Firma Hortnagl. (gs)
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