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Wolfgang, Lydia und Nadine Danbauer betreuen vier Adeg-Markte im und in der Gegend ums Salzkammergut.

Familiensache

Kaufmann Wolfgang Danbauer eréffnet in Bad Goisern
seinen vierten Standort. Frau und Tochter packen mit an.

BAD GOISERN. Mit seinen
Mérkten in Gosau, Bad Ischl und
Neumarkt am Wallersee zahlte
Wolfgang Danbauer schon bis-
her zu den bedeutendsten Adeg-
Kaufleuten des Salzkammerguts.
Mit der Er6ffnung eines neuen
Geschéfts in Bad Goisern hélt
Danbauer bei nunmehr vier
Adeg-Méarkten — und auch im
neuen Standort kann Danbau-
er auf die Unterstiitzung seiner

Frau Lydia und Tochter Nadine
zdhlen.

,Als wir erfahren haben, dass
wir den Standort in Bad Goisern
iibernehmen kénnen, zdgerten
wir nicht lange und haben die
Gelegenheit beim Schopf ge-
packt. Durch unsere Markte in
Gosau und Bad Ischl haben wir
ja bereits eine Verbindung zum
Salzkammergut. Das war fir
uns entscheidend, da in unseren

Markten das personliche Mitei-
nander an oberster Stelle steht”,
betont Danbauer.

Energieeffizienz im Fokus

Seinem Selbstverstdndnis nach
ein ,moderner Kaufmann”, hat
Danbauer beim Umbau des
Standorts folgerichtig auch den
Umweltschutz im Blick gehabt.
So wurde unter anderem die
komplette Beleuchtung durch

LED-Lichter ersetzt sowie die
Kihltechnik durch energiespa-
rende Gerédte getauscht. Dartiber
hinaus erhielt der Standort eine
eigene Warmeriickgewinnungs-
anlage, zur Steigerung der Ener-
gieeffizienz.

Lokales Sortiment

Jirgen Ollinger, Geschéftsfiihrer
Rewe GroRRhandel, zeigt sich an-
getan: ,Ich freue mich sehr darii-
ber, dass wir die langjahrige und
erfolgreiche Zusammenarbeit
mit Familie Danbauer vertiefen
konnen. Sie steht stellvertretend
fiir jene Werte, die Adeg seit je-
her pragen: Leidenschaft fiir lo-
kale Lebensmittel, Engagement
fiir die Region und ein G'spir
fiir die Mitmenschen.”

Den ,wichtigen Beitrag zur
lokalen Nahversorgung” des
Kaufmanns hebt wiederum Biir-
germeister Leopold Schilcher
hervor. Dieser scheint sich auch
zu rechnen, wie Danbauer be-
stéatigt: ,Mit einem lokalen Sor-
timent vermeiden wir unnoétige
Transportfahrten und starken
die heimische Wertschépfung.
Wir merken, dass unsere Kun-
dinnen und Kunden immer héu-
figer und genauer auf die Her-
kunft ihrer Lebensmittel achten
und besonders oft zu Produkten
aus der unmittelbaren Umge-
bung greifen.” (red)

Bio-Erde aus dem ,,Big-Bag“

Spar lautet die Gartensaison mit 1.000 |-Bags ein.

SALZBURG. Punktlich zum Be-
ginn der Gartensaison sind bei
Spar seit Kurzem verschiedenste
Erdenmischungen von ,Brant-
ner Erdenreich” aus Krems er-
haltlich. Die 1.000 1 Big-Bags
konnen an der Kasse bestellt
werden, die Lieferung frei Haus
durch Brantner ist im Preis in-
kludiert.

+~Wo immer es méglich ist, gibt
Spar osterreichischen bzw. nie-

derosterreichischen Produkten
den Vorrang. So verringern wir
Transportwege, schonen Res-
sourcen und unterstiitzen hei-
mische Betriebe”, unterstreicht
Spar-Geschéftsfithrer Alois Hu-
ber die Wichtigkeit nachhaltigen
Handelns fiir den LEH-Markt-
fihrer. Erhéltlich sind die Pro-
dukte in Wien, Nieder6sterreich,
Burgenland, Oberdsterreich und
der Steiermark. (red)
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Torffrei

Bei Spar gibt es
ab sofort vier
Sorten Bio-Erde
sowie Kompost
und Rinden-
mulch im Big-
Bag zu kaufen.
Die kostenlose
Zustellung ist
inkludiert.




