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Florian und Bernhard Olz stellen das Unternehmen neu auf und wollen die Unternehmensgeschichte so fortfihren.
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Olz ist zukunftsfit

Das Traditionsunternehmen Olz hat eine lange Historie
und stellt sich fur die die kommenden Jahre neu auf.

DORNBIRN. Seit 85 Jahren gibt
es Olz. Das Vorarlberger Fami-
lienunternehmen wird inzwi-
schen in der dritten Generation
gefiihrt. Im Jahr 2024 stellt die
Inhaberfamilie um Bernhard Olz
die Weichen neu: Ab Juli wird es
neue Managementstrukturen im

Unternehmen geben. Die Familie
0lz implementiert einen Gesell-
schafterbeirat. Dieser Beirat
ist mit einem freiwilligen Auf-
sichtsrat vergleichbar, in wel-
chem die Eigentiimer Bernhard
Olz (als Vorsitzender), Florian
und Martin Olz vertreten sind.

Ende Juni werden sich Bernhard
und Florian aus der aktiven Ge-
schaftsfiihrung zuriickziehen
und ihre Rolle im Beirat wahr-
nehmen.

Das Unternehmen Olz bleibt
mit diesen Verdnderungen wei-
terhin ein Familienunternehmen

und zu 100% im Besitz der Fa-
milie. Die langjdhrige Geschéfts-
fiihrerin Daniela Kapelari-Lan-
gebner geht in Pension.

Das neue Fithrungsteam
Markus Stammen, bisher Ge-
schéftsfithrer der Produktion,
folgt Bernhard 0lz als Vorsitzen-
der der Geschéftsfithrung. Das
neue Team setzt sich wie folgt
zusammen: Paul Steyrer (GF Ver-
kauf und Vertrieb), Doris Wendel
(GF Marketing, HR, Qualitatssi-
cherung und Nachhaltigkeit),
Michael Tschiitscher (GF Finan-
zen, Controlling und Einkauf),
Manuel Philipp (GF Digitalisie-
rung und Prozesse) sowie Walter
Maurer (Gewerberechtlicher Ge-
schéftsfithrer Produktion). Alle
Personen sind langjdhrige und
erfahrene Management- und
Branchenexperten.

Trotz herausfordernder Rah-
menbedingungen, wie Preiser-
hoéhungen aufgrund der gestie-
genen Kosten flr Energie und
Rohstoffe sowie stark Lohnne-
benkosten, verbucht man eine
Umsatzsteigerung von rund 11%
Der Umsatz 2023 belief sich laut
Unternehmen auf 267 Mio. Euro.
(red)
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Ankerbrot verlasst traditionsreichen Ort

Das Unternehmen gibt Favoriten auf, der Schlussel wurde Ubergeben.

WIEN. Die Ankerbrot-Béckerei
im 10. Wiener Gemeindebezirk
hat Stadtgeschichte geschrie-
ben. Béckereitechnologie nach
neuestem Stand benétigt heute
indes andere Voraussetzungen.
In Lichtenworth, dem zweiten
Standort von Ankerbrot, sind
sie gegeben. Dort hat die derzeit
modernste Bickerei Osterreichs
ihren Betrieb bereits aufgenom-
men. Die offizielle Er6ffnung

findet im April statt. Die Schliis-
sellibergabe an den neuen Ei-
gentiimer erfolgte jiingst im
Rahmen einer Feier, unter ande-
rem mit Immobilienentwickler
Peter Ulm (CEO allora).

Walter Karger, Geschéftsfiih-
rer Ankerbrot, erklarte: ,Wir
verabschieden uns von unse-
rem langjédhrigen betrieblichen
Zuhause mit grofem Respekt,
Dankbarkeit gegeniiber allen

unseren Mitarbeitern, ein wenig
Nostalgie und viel Zukunftsop-
timismus.” In der Absberggasse
wird in den néchsten Jahren der
Zukunftsanker entstehen. Dort
werden fir Biiro, Labor, Gewer-
be, Forschung und Entwicklung
sowie Bildung ca. 120.000 m?
CO,-neutrale Mietfldachen zur
Verfligung stehen. Die Verwal-
tung ist bereits umgezogen, in
den dritten Bezirk. (red)
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Walter Karger und Peter Ulm.




